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Weingut & Hotel Neustifter

Das Wein.Hotel Neustifter mit Wein.Restaurant liegt inmitten der Weingärten, 

gleich neben dem familieneigenen Wein.Gut und der als TOP Heuriger geführ-

ten Wein.Küche. Das Wein.Restaurant verwöhnt die Gäste von früh bis spät: 

egal, ob mit einem umfangreichen Genießerfrühstück, einem genussvollen 

Mittagessen oder einem mehrgängigen Abendessen mit Weinbegleitung. Gäste 

schätzen die Kombination aus Entspannung und Genuss. Der weite Blick über 

die Reblandschaft rund um das Haus vermittelt Ruhe, Natur und Gelassenheit. 

Endlich Zeit für alles, was guttut. Der ideale Platz, um zu entschleunigen und 

die Seele baumeln zu lassen!

Weingut Neustifter, Am Golfplatz 9, 2170 Poysdorf

Tel 02552 20 606 | info@hotel-neustifter.at | www.hotel-neustifter.com

Eisenhuthaus & Weinhotel Rieder

Das familiär geführte Haus liegt im Zentrum 

der Weinstadt Poysdorf. Die Zimmer sind 

wohnlich und mit modernster Ausstattung 

eingerichtet. Genießen Sie ab dem ersten 

Augenblick perfektes Service und Wohlfühl- 

ambiente ganz im Zeichen von Traube und 

Marille. Gestalten Sie einen gemütlichen 

Abend beim Heurigen oder lassen Sie sich bei 

einer Führung im familieneigenen Weingut 

die Weinviertler Weine schmecken. Das Café 

im geschichtsträchtigen Eisenhuthaus bietet 

Ihnen Köstlichkeiten aus der hauseigenen 

Backstube.

19. - 21. OKTOBER: PRICKELNDES PACKAGE 
ein Wochenende in Poysdorf
Anlässlich des österreichischen Tag des Sekts haben wir für unsere Gäste und Sekt-Fans 

ein ganz besonderes prickelndes Paket geschnürt: 

☞ 2 Übernachtungen im Doppelzimmer inkl. Frühstück
     (wahlweise Weinhotel Rieder oder Hotel Neustifter)

☞ Eintritt zum Sektspecial im Weinmarkt Poysdorf

☞ 10 % Ermäßigung auf alle lagernden Sekte im Weinmarkt Poysdorf

☞ Ticket für den Sektbrunch im Reichensteinhof

☞ prickelndeTraktorrundfahrt mit Besuch der Sektwelt Poysdorf 

☞ 1 Flasche Poysdorfer Stadtsekt am Zimmer

Preis: ab € 239,-/Person, bei Buchung von 2 Personen im Doppelzimmer. Ausschließlich buchbar von  
19. - 21. Oktober 2024, ab 2 Erwachsenen, exkl. Nächtigungstaxen. Einzelzimmer auf Anfrage.

Weitere Informationen zu allen touristischen Angeboten gibt es unter: www.vinoversum.at 
Vino Versum Poysdorf Tourismus, 2170 Poysdorf, Brünner Straße 28, Tel +43 2552 20371, info@vinoversum.atE
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Die beiden Sorten Welschries-

ling und Grüner Veltliner 

spielen dabei die Hauptrolle. 

Die österreichischen Sektkel-

lereien decken fast 75 % ihres Grundwein-

bedarfes für die Sektproduktion im Raum 

Poysdorf. Zusätzlich produzieren einige 

Poysdorfer Weingüter eigene ausgezeich-

nete Winzersekte.

Was macht guten Sekt aus?

Vieles! Ein guter Sekt setzt sich aus vielen 

Einzelteilen zusammen – wie ein Puzzle 

mit hunderten kleinen Teilen. Was machen 

Sie bei einem Puzzle zuerst? Genau – den 

Rand! Er bildet das Gerüst – die Struktur. 

Und so ist das „Gerüst“ eines Sektes der 

Grundwein. Er ist die Grundlage zur Ent-

stehung eines Sektes. Dieser Grundwein 

wird ganz gezielt vinifiziert.

Tipp: Sektwelt Poysdorf

Besuchen Sie die Sektwelt, die prickelnde 

Einblicke zum Thema Schaumwein gibt. 

Die Sektwelt befindet sich im ehemaligen 

Klosterkeller der Familie Riegelhofer in 

der Poysdorfer Kellergstetten. Bei einer 

Führung erfahren Sie am Sektlehrpfad mit 

Fassbodengalerie alles rund um das The-

ma Sekt. Bestaunen Sie auf drei Stockwer-

ken die Sektkühler- und Sektglasgalerie 

sowie den Skulpturengarten. Sabrieren, 

Rütteln der Sektflaschen sowie Sektver-

kostung inklusive

Tipp: Sektspecial im Weinmarkt

Das Sektspecial findet am Samstag, den  

19. Oktober von 15 bis 22 Uhr statt. 

Ab 15 Uhr: öffentliche Sektverkostung im 

Weinmarkt. Um 17 Uhr gibt es das Sekt-

highlight mit Christian Madl und Markus 

Taubenschuss, bei dem den Gästen alles 

rund um das Thema Sektherstellung 

Es prickelt in der  
Sekthochburg Poysdorf!

Hätten Sie das gedacht? Poysdorf liegt auf dem gleichen Breitengrad wie die Champagne.  
Die klimatischen Bedingungen und die Böden in und rund um Poysdorf sind somit optimale 

Voraussetzungen zur Erzeugung von qualitativ hochwertigen Sektgrundweinen. 
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VINO VERSUM

Weinhotel Rieder, Unterer Markt 2, 2170 Poysdorf 

Tel 02552 40202 | office@weinhotelrieder.com | www.weinhotelrieder.com

präsentiert wird. Dabei werden Sektgrund-

weine und Rohsekte verkostet sowie die 

„Méthode Traditionelle“ im Detail erklärt. 

Erleben Sie, wie man nach der Remuage 

die Sekte degorgiert und fertige Sekte mit 

dem Champagnersäbel sabriert. Zusätz-

lich gibt es -10 % auf alle lagernden Sekte! 

Nähere Infos: www.weinmarkt-poysdorf.at 

Tipp: Sektbrunch im Reichensteinhof 

Poysdorf

Im stilvollen Ambiente des Poysdorfer  

Reichensteinhofs versammeln sich am 

Sonntag, 20. Oktober anlässlich des Tag 

des österreichischen Sekts die namhaf-

testen Sektwinzer aus der Region und 

laden zur Verkostung inklusive Brunch. Ein 

genussvoller Vormittag mit dem gewissen 

Prickeln und musikalischer Untermalung! 

Tickets können gerne reserviert werden: 

veranstaltungen@poysdorf.at.


